
ГАПОУ ИО «Ангарский техникум 
общественного питания и торговли»

"Практико-ориентированное обучение по 
профессии "Повар,кондитер" в соответствии 

с требованиями WorldSkills Russia"



 Использование профессионально-
ориентированных технологий обучения и 
методик моделирования фрагментов будущей 
профессиональной деятельности на основе 
организации учебной и производственной 
практики, а также использования контекстного 
изучения профильных дисциплин

Т. Дмитренко



Поварское дело

Кондитерское дело



Разработка и реализация рабочих 
программ Профессиональных модулей и 

Учебных дисциплин ОП СПО

•Создание рабочей группы

•Анализ требований профессионального

•Стандарта и требований WS

•Изменения в анкетах работодателей для

ежегодноuj анкетирования работодателей

•Добавлены темы в рабочие программы

•(с учётом требований WS)



Условия для практико-
ориентированного 

обучения Перечень потребностей 
материально-

технического базы 
необходимой для 

подготовки 
высококвалифицирован

ных рабочих и 
специалистов

Материально техническое обеспечение



Совершенствование образовательной 
деятельности

• Проверка внешнего вида и санитарно-
гигиенических условий работы в 
соответствии с техническим описанием
• Оценка готового блюда, организации 
рабочего места в соответствии с 
критериями WS

• Взаимопроверка бригад
•Кейс-технологии



Создание условий для повышения 
профессиональной компетентности 

педагогических работников














